MOVENPICK

HOTEL BERLIN



lhre Weihnachtsfeier
im Movenpick Hotel Berlin

Freuen Sie sich auf die festlichste Zeit des Jahres und lassen Sie lhre Weihnachtsfeier zu einem
besonderen Erlebnis in den historischen Siemenshofen am Anhalter Bahnhof werden.

Wir bieten lhnen die Moglichkeit fur einen Empfang im Innenhof der Stille mit hausgemachtem
Gluhwein und sorgen fur eine weihnachtliche Tischdekoration.

Gern stellen wir Thnen ein Angebot ganz nach Ihren Wiinschen zusammen oder wahlen Sie aus
unseren Menu-, Buffet- und Fonduevorschlagen.

Fragen Sie jetzt nach lhrer personlichen Weihnachtsfeier.

Unser Veranstaltungsteam freut sich auf lhre Anfrage!

Tel. +49 30 23006 295
hotel.berlin.banquet@movenpick.com
movenpick.com/berlin

Weihnachtsmenu 1 Weihnachtsmenu 2

Vorspeise Vorspeisen

« Crémesuppe vom Hokkaidokiirbis verfeinert mit « Cremesuppe vom Rotkohl mit Muskatsahne, Krauterol
Orange, Ingwer, Sahne und Zimt und karamellisierten Kartoffelwiirfeln

Hauptspeise « Salat von mariniertem Griinkohl mit Granatapfelkernen,

« Entenkeule frisch aus dem Ofen mit Bratapfeljus gerducherter Entenbrust und marinierten Zitrusfriichten

auf hausgemachtem Rotkohl oder Griinkohl mit Hauptspeise
KartoffelkloBen und Maronenkompott « Geschmorte Brust und Keule von der Bauerngans
Dessert mit Zimtjus auf glasiertem Preiselbeersellerie und

« Zimtmousse mit einem Kern aus Zartbitterschokolade Safrankartoffeln

und marinierten Zitrusfriichten Dessert
» Weihnachtlicher Apfelstrudel mit lauwarmen Zimtkirschen
EUR 32.00 pro Person und einer Kugel Mévenpick Vanilleeis mit Haselnusschip

EUR 40.00 pro Person


mailto:hotel.berlin.banquet@movenpick.com
https://www.movenpick.com/berlin

Weihnachtsbuffet 1

Vorspeisen

« Carpaccio vom weihnachtlich gebeizten Lachs mit
Granatapfel-Vinaigrette und mariniertem Griinkohlsalat

» Karamellisierte Ziegenkasetaler mit Salat von
Rosenkohlblattern und Trauben

» Weihnachtlicher Bulgursalat mit Zimtcrodtons,
Trockenfriichten, Niissen, Ananas und Minze

« Carpaccio von geraucherter Gansebrust mit Kiirbissalsa,
Kiirbiskernen und Rucola

Suppe

» Crémesuppe von der Pastinake mit Sahne und
gerostetem Speck

Hauptspeisen

« Duett von der Ente — Brust und Keule mit Zimtjus
auf Preiselbeersellerie und gebutterten Walnuss-
schupfnudeln

« Filet vom Winterkabeljau auf der Haut gebraten mit
Dill-Béchamel-Sauce, karamellisiertem Orangenchicorée
und gerdsteten La Ratte Kartoffeln

« Ziegenkaseravioli mit Rosmarinsahne, geschmorten
Zimttomaten, Rotweinfeigen und Zuckerschoten

Desserts

« Zweierlei Schokomousse mit Honighimbeeren

« Pochierte Glihweinbirne auf geschichtetem
Mandel-Pistazienmousse

* Mandarinenmousse im Baumkuchenmantel mit
Schokoladeneis und Sesamhippe

« Bratapfeltrifle mit Amarettini und Zimtschaum

EUR 38.00 pro Person, ab 20 Personen buchbar

Weihnachtsbuffet 2

Vorspeisen

+ Roastbeef “rosa gegart” mit Apfel-Sellerie-Salat,
Schnittlauch und karamellisierten Walniissen

« Rotkrautsalat mit Weihnachtsaromen, Orangen,
Maronen und Kiirbiskernen

« Salat von gebackenem Hokkaidokiirbis mit Honig
und Rosmarin

« Karamellisierter Chicoree mit frischem Dill,
Gurke und gerduchertem Lachs
Hauptspeisen

 Gansekeule aus dem Ofen mit Orangenjus
auf Preiselbeer-Rotkohl, Kartoffelkl6Ren und
Maronenkompott

« Filet vom Rotbarsch auf der Haut gebraten mit
Pernod-Béchamel-Sauce auf Wirsing-Trauben-Gemlise
und Krauterrisotto

« Kiirbisravioli in Orangen-Zimt-Sauce mit gebackenen
Apfelspalten, Hokkaidokrbis und Porree

Desserts

» Mousse au chocolat mit Rosmarin und Pfirsich

« Creme Brilée von weilSer Schokolade mit Rohrzucker
karamellisiert und Orange

« Spekulatiuscreme mit Zwetschgenroster
« Lebkuchentiramisu mit frischen Beeren auf Amarettini

EUR 32.00 pro Person, ab 20 Personen buchbar




Kasefondue

Nach Schweizer Tradition bereiten wir fiir Gruppen bis

zu 25 Personen ein kostliches Kasefondue zu.

Vorspeise

» Movenpick Schweizer Trilogie
Beef Tatar mit Brioche, Movenpick Rauchlachs mit
Sauce Lidingoe und Tomatensuppe mit Biiffelmozzarella
und Basilikum

Hauptspeise

 Schweizer Kdsefondue aus Appenzeller, Emmentaler
und Greyerzer Kase
mit verschiedenen Beilagen und knusprigen Schweizer
Broten

Dessert

« Movenpick Karottenkuchen mit Zitronen Creme und
konfierter Karotte

EUR 29.00 pro Person

Auf Wunsch

Gerne bieten wir lhnen und lhren Gésten die
Méglichkeit einer ganz individuellen Weihnachtsfeier
mit Eventcharakter.

« Platzchen backen

» Weihnachtspralinen selber machen

« Lebkuchenherzen bemalen

« Kochevents aller Art

« Weihnachtsmarkt im Innenhof der Stille

Fragen Sie jetzt nach lhrer personlichen Weihnachtsfeier.
Wir freuen uns von lhnen zu héren!

Mévenpick Hotel Berlin
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